Nous travaillons avec des producteurs locaux et respectons les saisons.
Notre engagement est de vous proposer des produits frais de qualité de la région.
Bon appeétit !

A partager
Para compartir

Rillettes de truite des Pyrénées
Rilletes de trucha del Pirineo
9€

Croquettes de morue sauce pimientos del piquillo (4 unités)
Croquetas de bacalao con salsa de piquillos (4 unidades)
8€

Paté basque au piment d’Espelette
Pate vasco al piment d’Espelette
9€

Duo de jambon de cochon Kintoa et Ibaiama
Duo de Jamén Kintoa y Ibaiama
19€

Assiette de fromages Vache et Brebis du Pays basque
Plato de quesos de la region (vaca y oveja)
19€

Pour commencer ... une entrée
Para empezar....una entrada

Salade César, volaille de la maison Garat, ceuf mollet, croGtons, anchois et sauce César
Ensalada César, pollo de la casa Garrat, huevo mollet, picatostes, anchoas y salsa César

16€ /22€

Velouté de courgettes, fromage frais de vache
Crema de calabazin, queso fresco de vaca.

9€

Mi-cuit de foie gras maison, condiment au turron de Jijona et abricots
Mi-cuit de foie gras casero ,condimento de turron de Jijona y albaricoques

18€

Baba Ganoush, aubergine, menthe, fromage frais, fruits du moment
Baba Ganush, berenjenas, menta, queso fresco, frutas de temporada.

14€



Pour continuer ... un plat
Para continuar...un plato

e

Coté mer / Del mar

Merlu du Pays Basque, pommes de terre crémeuses, salsa verde
Merluza del Pais Vasco , patatas cremosas, salsa verde
23€
Poulpe a la galicienne, piment de la Vera
Pulpo a la gallega, pimenton de la Vera
26€

e

Coteé terre / De la tierra

Cote de boeuf de Galice, son beurre « Brasserie Hotel de Paris », piments du pays et pommes de
terre frites pour 2 personnes (20mn de patience)
Txuleta de Galicia, su mantequilla BHP,pimientos del pais y patatas fritas
para 2 personas (20mn de espera)
72€

Echine croustillante de cochon Ibaiama cuite a basse température, légumes rétis et jus de cochon

Aguja crujiente de cerdo Ibaiama asada a bajada temperatura, verduras asadas y jugo de cerdo
23€

Risotto de champignons bruns, courgette, fromage de brebis de la ferme Xaltroinia
Risotto de champinones marrones, calabazin, queso de oveja del caserio Xaltroinia
20€

Tartare de Boeuf Herriko (Axuria) préparé, aubergine fumée, frites maison et salade verte
Tartare de vaca Herriko (Axuria) preparado, berenjena ahumada, patatas fritas caseras y ensalada verde
21€

Burger de beeuf de Galice, fromage de brebis, pickles maison, sauce BBQ du moment et pommes
de terre frites
Hamburguesa de vaca de Galicia ,queso de oveja,pickles casero , salsa barbacoa,
Y patatas fritas
18€

Hamburger végétal au mais grand roux avec fromage frais de vache, tomates de Urrugne, pommes
de terre frites
Hamburguesa vegetal al maiz Grand Roux con queso fresco de vaca, tomates de
Urrugne y patatas fritas
18€

e

Accompagnements / Para acompanar

Salade verte du moment / Ensalada verde de temporada
5€
Supplément frites / Suplemento de patatas fritas
5€




Pour nos jeunes hotes (jusqu’a 12 ans)
Para los ninos (hasta los 12 anos)

Filet de poisson ou filet de volaille, frites, légumes du marché avec dessert
(une boule de glace ou mousse au chocolat)
Filete de pescado o de pollo,patatas fritas,verduras del dia y postre
( una bola de helado o mousse de chocolate)

15€

Pour terminer... un dessert
Para terminar....un postre

Les bons fromages du Pays basque Vache et brebis
Plato de quesos de la region ( vaca y queso)
10€
Le dessert du jour
El postre del dia

8.50€

Mousse au chocolat, noisettes torréfiées, tuile de cacao
Mousse de chocolate, avellanas asadas, teja de cacao
8.50€
Pain perdu a notre facon, creme anglaise, turron de Jijona
Torrija casera,natillas al turron de Jijona

8.50€

Koka facon Amatxi
Koka del amatxi
7€
Crumble d’amandes, mascapone, fruits frais de saison et glace
Crumble de almendras, mascarpone, frutas frescas de temporada y helado

8.50€

Café gourmand
Café gourmand
8.50€
Coupe colonel verveine
Copa Coronel a la verbena
8.50€
Irish coffee
Café irlandés
7.50€

Veuillez-vous adresser au serveur pour la liste des allergenes.
Para obtener la lista de los alérgenos dirijase al camarero.



